
Intervjuguide: Det norske matsystemet 2035 

 
Rethink Food har fått midler av Stiftelsen Teknologiformidling til å beskrive det norske matsystemet i 
2035. En viktig del i prosjektet er å beskrive hvilken betydning teknologiutviklingen vil ha for 
matsystemet, og da i særdeleshet hvordan Ag-, Bio- og Food-Tech vil sette sitt preg på systemet i 
2035.  

Bærekraftsmål skal være innfridd innen 2030. Prosjektet legger derfor til grunn at kravene til 
bærekraftig matproduksjon vil styrkes betydelig i denne perioden.  

En forutsetning i bevilgningene fra Stiftelsen er tung involvering fra ulike aktører i og rundt 
matsystemet. Derfor har vi i Rethink Food invitert deg til et intervju. 

Ambisjonen er at rapporten skal være nyttig i strategiarbeidet til den enkelte aktør og om ønskelig 
være til hjelp til å utarbeide regionale eller nasjonale matstrategier. Målet er at rapporten skal gi 
noen anbefalinger til hva som bør gjøres for at det norske matsystemet skal utvikle seg i en god og 
bærekraftig retning.  

 
Det er et mål at rapporten skal munne ut i flere teknologiprosjekter som skal løfte bærekraften i 
norsk matproduksjon. 

 
Vennligst ikke svar det du mener er riktig eller håper, men beskriv det du finner mest sannsynlig. 
Det gjelder for alle spørsmålene. 

 

1. Hva tror du nordmenn spiser i 2035?  

 

2. Hvor konsumeres maten – spises maten mer eller i mindre grad hjemme, på farten eller 

kafé/restaurant? 

 

3.  Hvordan produseres maten i 2035? Som i dag eller er det vesentlige endringer? I så fall, hva 

er nytt?  

A  Hvordan har ny teknologi påvirket hvordan maten produseres? 

 

B  I hvor stor grad har ny teknologi endret matsystemet? 

 

4. Hvordan utnyttes jordbruksarealet i Norge i 2035? 

 

5. Hvordan nyttes havet til matproduksjon i 2035? 

 

6. Hvor langt har vi kommet i å løse bærekraftsutfordringene i norsk matproduksjon i 2035? 

 



7. Hva viser fôrseddelen i 2035 (både blått og grønt)? 

 

8. Hvor godt er norsk matproduksjon tilpasset det nye klimaet i 2035? 

 

9. Hvordan er matproduksjonens betydning for annen verdiskaping (energi, reiseliv, farmasi, 

medisin etc) i 2035? 

 

10. Hvordan ser aktørbildet for mat ut i 2035? I hvilken grad ser du vesentlige endringer i 

samhandling, maktstrukturer, nye aktører etc? 

 

11. I lys av de beskrivelsene du nå har gitt av det norske matsystemet i 2035, hvor ser du din 

egen organisasjon/bedrift i dette bildet? 

 

Er det greit at vi i et vedlegg i rapporten informerer om at du er blant dem som er intervjuet? Vi 
understreker at du på ingen måte vil bli sitert/referert til i rapporten. Rethink Food er skribent og 
redaktør, og herunder ansvarlig for rapportens analyser, konklusjoner og anbefalinger. 

Takk for intervjuet, vi setter stor pris på at du tok deg tid. Når rapporten er publisert, vil du få 
tilsendt en digital versjon.  

 


